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Stowo

Jako jeden z wtodarzy regionu moge smiato powiedziec, ze opolska wies ma wiele do zaoferowania,
szczegodlnie w obszarze turystyki kulinarnej. Sam pochodze z obszaréw wiejskich i wiem jak ogrom-
ne znaczenie ma dbatosc o srodowisko naturalne. Jesli dbamy o nature w sposéb odpowiedzialny
i wktadamy w prace nasze serce, to otrzymujemy wyjatkowe plony i wyroby o wysakiej jakosci.
Bez nich nie moglibyémy upiec dobrego chleba, uwedzi¢ domowej kietbasy czy zrobi¢ wtasnych
przetworow, ktérych zapach i smak pozostaje na dtugo w naszych wspomnieniach. Nie od dzié wia-
domo, ze jedzenie ma niesamowitg moc przywotywania mitych wspomnien. Szerzacy sie trend tury-
styki kulinarnej pozwala turystom odwiedzajacym nasz region przywies¢ nie tylko ciekawe zdjecia,
ale takze wspomnienia dobrej opolskiej kuchni. Roznorodnosc¢ kultur, ktéra wystepuje na terenie
wojewddztwa opolskiego, daje ogromna mozliwosc sprébowania réznych dan kuchni: kresowej, nie-
mieckiej, $laskiej, czeskiej czy staropolskiej. Kazdy turysta odwiedzajacy nasz region moze skoszto-
wac wielu potraw i produktoéw nieustannie ksztattujacych dziedzictwo kulinarne regionu.

To dzieki zaangazowaniu wtascicieli prezentowanych obiektow w budowanie i rozwoj rynku pro-
duktow lokalnych, regionalnych i ekologicznych, mozemy dzi$ poszczyci¢ sie tak wieloma produk-
tami i potrawami oznaczonymi logo Dziedzictwo Kulinarne Opolskie. Kazdy, kto spotka ten znak
przy wejsciu do restauracji czy na etykietach produktéw, ma pewnosc, ze moze skosztowac spe-
cjatow kulinarnych charakterystycznych dla regionu Opolskiego, wyprodukowanych z lokalnych
SUrowWcow.

Zywno$¢ produkowana przez producentéw zrzeszonych w sieci jest produktem wytwarzanym
w zgodzie ze srodowiskiem naturalnym, a przede wszystkim wykonanym przez ludzi z pasjq oraz
kochajacych jedzenie. Nie wyobrazam sobie zacniejszego grona niz cztonkéw sieci Dziedzictwo Kuli-
narne Opolskie, ktora tworzy nie tylko smakowity, ale takze pozytywny wizerunek naszego regionu.
Tak wiec nie pozostaje mi nic innego, jak zaprosic Panstwa - Czytelnikow do podrézy szlakiem opol-
skiego dziedzictwa kulinarnego.

Antoni Konopka
Cztonek Zarzgdu Wojewodztwa Opolskiego
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Kazdapodrézjestinna, zwiedza sie nowe miejsca, spotyka nowych ludzi, a przede wszystkim poznaje
sie smaki odwiedzanych regionow. Dzieki zmystowi wzroku zapamietuje sie niesamowite krajobra-
zy, piekne budowle, ciekawe pomniki historii i przyrody. Natomiast dzieki zmystowi smaku i wechu
zapamietuje sie dania i potrawy jakie spozywane sa podczas podrozy. | tuzaczyna sie nasza historia...

Tu wtasnie zyja ludzie, ktorzy z pasjg tworza wtasne produkty i dania, opierajac sie na tradycjach
kulinarnych przekazywanych z pokolenia na pokolenie.

To dzieki prezentowanym podmiotom zrzeszonym w sieci Dziedzictwo Kulinarne Opolskie, od-
wiedzajac nasz region, mozna skosztowac tego, co najlepsze i najsmaczniejsze. Zywnos¢ lokalna
jest czyms, co nas wyrdznia sposrod innych regiondw, ale tez jednoczy. Nalezymy do Europejskiej
Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego i wspéttworzymy jedna wielka europejska kulinarna
rodzine.

Co oznacza cztonkostwo w sieci Dziedzictwo Kulinarne Opolskie?

Sie¢ Dziedzictwo Kulinarne Opolskie jest odpowiedzig na obecny trend tu-
Driedzictwa rystyki kulinarnej. Jesli jestes gtodny wrazen kulinarnych, to czeka na Ciebie
L Ruliname wiele smakowitych niespodzianek.

Opolskie restauracje, firmy cateringowe, producencii przetworcy zywnosci,
gospodarstwa agroturystyczne czy rolne, po spetnieniu okreslonych wymo-
géw, tworza siec dziedzictwa kulinarnego.

OPOLSKIE Aktywnie promujg regionalng zywnos¢, dziatajac jako ambasadorowie opol-
skich smakow oraz ,Kulinarnego Dziedzictwa” w Europie.

Dziatania w ramach sieci nie dotyczg wytacznie zywnosci, ale obejmujg réwniez obszar turystyki,
rolnictwa, rybotowstwa i kultury wojewoddztwa opolskiego. Wspolne logo, obowiazujace we wszyst-
kich regionach europejskich nalezacych do sieci, przycigga uwage konsumentow i turystow podroé-
zujacych po Europie, stajac sie rozpoznawalnym znakiem produktdw o wysokiej jakosci.

Jesli chcesz sie do nas przytaczy¢, to odwiedz koniecznie nasza strone internetowa
dziedzictwokulinarne.opolskie.pl



¢

Opaliti tygict

na talerzu

Wiadomo, ze drugiej takiej samej restauracji nie znajdziemy. Kazda
urzadzona w innym stylu, ciekawe aranzacje, fantazyjnie dobrane
dodatki. Tak prawde moéwiac, wchodzac i ogladajac jej wnetrze,
zachwycamy sie nim lub sie do niego zrazamy. Ale naprawde liczy
sie dla nas to, jakie doznania kulinarne nam dostarcza serwowane
w niej dania i z jaka obstuga sie spotkamy, przestepujac prog re-
stauracji.

Prezentowane w tym dziale podmioty zaskakuja zaréwno sma-
kiem, jak i pomystowoscia. Jak méwi staropolskie przystowie
Jdiabet tkwi w szczegotach” a w tym przypadku szczegdtami
sg lokalne surowce. Lokale posiadaja swoisty charakter, ktory
warto poznac, sa odzwierciedleniem historii regionu, bedacej
mieszanka kulinarna kuchni: kresowej, niemieckiej, $laskiej, cze-
skiej, staropolskiej.




Stara Karczma powstataw 1995 r. i zostata zaadaptowana z budynku stodoty. Niepozorna z ze-
wnatrz zaskakuje gosci, ktorzy przekraczaja jej progi. Niepowtarzalny, ludowy wystréj wnetrza,
czy stary sprzet uzywany niegdys przez gospodynie wigjskie, sktada sie na specyficzny klimat
tego miejsca. W pogodne dni i wieczory mozna przenies¢ sie do ogrodu, gdzie nad sadzawka,
przy rechocie zab i szumie wodospadu, mozna delektowac sie zimnymi trunkami i oryginalnymi
zakaskami. Specjalnoscia Starej Karczmy jest typowa kuchnia slaska. Szeroki wybor potraw i na-
pojow zaspokoi podniebienie kazdego smakosza. Ponadto Restauracja dokonata dwaoch wpisow
na Liste Produktéw Tradycyjnych (oberiba na gesto oraz ogérkowe pikle).

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: §laski obiad niedzielny (rosét z ma-
karonem, rolada slaska z sosem, kluski $laskie, modra kapusta, szpajza pomaranczowa,
kawa zbozowa), zur $laski, ogérkowe pikle z wyrosnietych ogérkéw.

~ kontakt: Chocianowice 35 | 46-280 Lasowice Mate
Telefon +48 77 41327 25
barstarakarczma@interia.pl

Z. Gosciniec Stara Kuznia w Debskiej Kuzni

Gosciniec Stara Kuznia oferuje swoim klientom wiekszos¢ dan kuchni regionalnej. Potrawy
te przygotowywane sa wedtug receptur i zwyczajow kulinarnych regionu Slaska Opolskiego
oraz rodzinnej i miejscowej tradycji Debskiej Kuzni. Potrawy przyrzadzane sa w wiekszosci
z surowcow pochodzacych od dostawcdw z regionu opolskiego.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadaja m.in.: makaron domowy, rosét, zupa grzy-
bowa, Zurek, kapusta zasmazana biata, kapusta modra, kluski kartoflane biate, rolada wo-
towa, rolada wieprzowa $laska, pieczen domowa, golonka pieczona, panczkraut, slaskie
paradnice, golonka po kowalsku, golonka lesnika, domowa pieczen Hausbraten.

~~ kontakt: ul. Ozimska 15 | 46-053 Debska Kuznia
Telefon +48 77 42 19 269
www.starakuznia.pl

5 . Hotel Solidaris *** w Kedzierzynie-Kozlu

Hotel Solidaris to nowoczesny obiekt potozony w spokojnej okolicy Kedzierzyna-Kozla w sg-
siedztwie strefy przemystowej miasta. Lokalizacja Hotelu stwarza idealne warunki do kameral-
nych spotkan, konferencji, bankietéw oraz spotkan rodzinnych dla grup liczacych nawet 350
0sob. Restauracja hotelowa Solidaris opiera sie na dtugoletnim doswiadczeniu zespotu, dania
oparte s3 na oryginalnych recepturach $laskich i autorskich. Szef kuchni przywiazuje duza uwa-
ge do lokalnych produktéw, dbajac o sezonowosc i $wiezos¢ surowcow.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: pulpety z karpia niemodlinskiego,
smazony ser z kminkiem i czosnkiem, sernik na czekoladowym lustrze.

| ~ kontakt: Solidaris SpiAE!

ul. Warynskiego 7 | 47-223 Kedzierzyn-Kozle
Telefon +48 77 548 08 00

www.hotelsolidaris.pl | recepcja@hotelsolidaris.pl
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4 . PatacPawtowice *** w Pawtowicach

Malownicza okolica oraz ciekawa historia patacu z pewnoscig zaskoczg kazdego, kto tu przy-
jedzie. W Patacu mieszcza sie trzy sale balowe, odpowiednio na 30, 80 oraz 120 0sdb, pokoje
hotelowe dla 100 0séb oraz SPA. Znajdujaca sie przy Patacu restauracja to migjsce, ktére swymi
daniami zadowoli podniebienie kazdego. Sala restauracyjna na 150 0séb pozwala na organiza-
cje imprez okolicznosciowych, bankietow w wyjatkowej, historycznej oprawie na najwyzszym
poziomie. Szef kuchni zadbat o bogate menu, w sktad ktérego wchodza dania tradycyjne, pro-
dukty regionalne, a takze potrawy przygotowane na czesc zatozyciela Patacu.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: ros6t z makaronem, rolada $slaska
z kluskami i modra kapusta, kartofle gniecione w ukropie, poledwica wieprzowa szlachcica
Wilhelma w sosie kurkowym z kartoflami, masetkiem i warzywami w migdatach.

~ kontakt: Ewa Godyla Przedsiebiorstwo Wielobranzowe ,EWA’
Pawtowice 58 | 46-310 Gorzéw Slaski
Telefon +48 34 341 14 66
www.palacpawlowicepl | info@palacpawlowice pl

5. Restauracja ,Niebo w Gebie” w Opolu

Pasja i wieloletnie doswiadczenie zachecity wtascicieli do zatozenia wtasnej restauracji. Pota-
czenie sit dwaoch przyjaciot sprawito, ze obiekt proponuje szeroka game dan i potraw kuchni $la-
skiej, polskiej i miedzynarodowej. Dania znajdujace sie w karcie zostaty wielokrotnie docenione
w konkursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regiondw’.

Odpowiedni klimat i przyjazna atmosfera to kolejne cechy, ktére wyrdzniajarestauracje. Dodat-
kowo w ofercie znajduja sie ustugi cateringowe i szkolenia kulinarne.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: eintopf - gesta zupa jarzynowa
z kluskami miesa, zeberka z panckrautem, wodzionka.

7~ kontakt: Wanda Hajzyk Firma Handlowo-Ustugowa
ul. Strzelecka80a | 45-525 Opole
Telefon +48 77 45409 03,+48 501 528 715
www.niebowgebieopole.pl | niebowgebie.opole@gmail.com

6. Restauracja TRIO w Opolu

TRIO to cos wiecej niz restauracja. To zaproszenie na spotkanie ze sztuka kulinarnag, slaska
kuchnia, wtoskim uniesieniem. Te niepowtarzalne inspiracje czerpane sa z tradycji, a dania
53 serwowane we wspotczesnej aranzacji.

Restauracja TRIO w Opolu ma dwie sale. Kazda z sal posiada inny, charakterystyczny wystroj.
Wyjatkowy klimat miejsca tworzy réwniez ciepto ptynace z rozpalonego kominka. Przestronne
wnetrza doskonale nadaja sie zaréwno do kameralnych spotkan w matym gronie, jak i do or-
ganizacji liczniejszych przyjec okolicznosciowych dla 100 oséb. W okresie letnim otwarty jest
ogrodek z grillem.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiada zur opolski.

ul. Wroctawska 120 | 45-835 Opole
Telefon +48 7745753 13,+48 513 133 433
www.trio.opole.pl | restauracja@trio.opole.pl
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/. Restauracja ,NA WYSPIE” w Niemodlinie

Jest torestauracja rodzinna, w ktérej serwowane sg dania kuchni regionalnej przygotowywane
z lokalnych surowcéow. Od wielu lat stara sie dostarczac gosciom wyjatkowych doznan kulinar-
nych podczas organizacji wesel, chrzcin, komunii, spotkar rodzinnych, imprez firmowych. Pota-
czenie pasji z praca sprawia, ze dania sa wyjatkowe. Uroku restauracji dodaje fakt, ze znajduje
sie ona na cyplu otoczonym woda, stad nazwa Restauracja ,NAWYSPIE".

Szczegolnie warto sprobowac karpia po niemodlinsku, ktory otrzymat , Perte” w konkursie ,Na-
sze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionow”.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: karp po niemodlinsku, rolada woto-
wa z kluskami slaskimi i modra kapusta, rosét z nudlami.

l ~~ kontakt: Przedsiebiorstwo Ustugowo-Handlowe Marian Oleksa
Restauracja ,NAWYSPIE”

ul. Wojska Polskiego 2 | 49-100 Niemodlin

Telefon +48 77 460 80 36
www.restauracjanawyspie.eu

é). Restauracja Opolanka w Opolu

Restauracja Opolanka to swieze miejsce na kulinarnej mapie Opola, jednak zdobyte doswiad-
czenie pozwolito wskazac kierunek dalszego rozwoju - kuchnia regionalna. Wtasciciele coraz
lepiej poznaja Opolszczyzne, a w prowadzenie restauracji wktadaja serce. Dziatania restauracji
opieraja na lokalnych produktach, tworzac w ten sposdéb historie regionu, dbaja o przekazywa-
nie tradycji — czasami w lekko odswiezonym wydaniu.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadaja m.in.: rolada wotowa, kapusta czerwona,
kluski slaskie, opolski zurek na zakwasie i maslance, placki kartoflane z blachy.

~ kontakt: OPOLANKA Sp.z 0.0. spétka komandytowa
ul. Dworska 2 | 45-843 Opole
Telefon +48 789 270 169
www.restauracjaopolanka.pl | biuro@restauracjaopolanka.pl

9. Bistro Finezja w Tutowicach

Bistro Finezja to miejsce, w ktérym spotykaja sie pasja, zamitowanie do gotowania oraz petna
pomystow wiascicielka. Ten maty lokal przepetnia ogrom fantastycznych pomystéow, mieszan-
ka roznych smakow i zapachéw powstatych z lokalnych produktéw. Autorskie dania powstaja
nie tylko na bazie slaskiej, tradycyjnej kuchni, ale z dodatkiem nowatorskich pomystow. Prawdzi-
wym fenomenem Bistro sa faworki z karpia niemodlinskiego. Bistro $wiadczy tez ustugi caterin-
gowe z dbatoscia o sSrodowisko naturalne, serwuje dania na ekologicznej zastawie.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: faworki z karpia, schabowy z zasma-
zang kapusta i ttuczonymi ziemniakami, rolada slagska z boczkiem z warzywami i kluskami.

~~ kontakt: FHU Finezja Galla Kinga
ul. Porcelanowa 12 | 49-130 Tutowice
Telefon +48 730742 286




/ 0 . KarczmaiMotel ,Zapiecek” w Mirowszczyznie

Karczmai motel ,Zapiecek” istnieje od pazdziernika 2012 roku . Zapiecek to przede wszystkim karcz-
ma serwujaca dania tradycyjne charakterystyczne dla wojewoddztwa opolskiego. Szef kuchni wraz
ze swoim zespotem doktada wszelkich staran, aby kazde danie byto smaczne i zdrowe. Wieloletnie
doswiadczenie na rynku pozwolito na dobranie odpowiednich surowcédw od lokalnych dostawcdw,
ktore wspdigraja ze soba, tworzac z pomoca kucharzy smakowite arcydzieta na talerzu. Zapiecek jest
obiektem wybudowanym z bala drewnianego dzieki temu wewnatrz panuje specyficzny wiejski klimat.

Karczma dysponuje dwoma salami, na parterze do codziennej obstugi gosci, a na pietrze jest sala
przeznaczona na imprezy zamkniete. Zapiecek posiada rowniez 6 pokai hotelowych.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiada m.in.: schab kowala, zupa drwala, placki
ziemniaczane, zurek.

= kontakt: Mirowszczyzna 62 | 46-325 Rudniki
Telefon +48 600438 175
www.zlotakaczka.eu/zapiecek

//. Party Service Sabina Nowak-Dorn PPUH w Kotorzu
Wielkim (ustugi cateringowe)

Party Service to grupa mtodych pasjonatéw gotowania, ktérzy w wyniku wygranego konkursu
kulinarnego postanowili z pasji zrobi¢ przepis na zycie. Firma cateringowa oparta na tradycyj-
nych daniach, lokalnych produktach, autorskich przepisach inspirowanych kuchnig tradycyjna.
Poszanowanie dla dawnych smakdw, podane w nowej formie, to cecha rozpoznawcza Party
Service.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: zupa piwna, golonka na kapuscie.

7~ kontakt: ul. Opolska 41 | 46-045 Kotorz Wielki
Telefon +48 698 736 335
www.partyservicesnd.blogspot.com | party-service@wp.pl

/ 2 . Pracownia Smakéw w Jetowej (ustugi cateringowe)

Pracownia Smakow dziata od korica 2018 r. Jest firma cateringowa bazujaca na lokalnych pro-
duktach. Firma posiada okoto 1 ha upraw, dlatego moze korzystac ze Swiezych warzyw. Reszte
surowcow zakupuje od sprawdzonych dostawcow. Posiada rowniez food trucka oferujacego
burgery wykonane z lokalnych sktadnikow. Firma stale sie rozwija poprzez doksztatcanie pra-
cownikow na kursach, szkoleniach, praktykach. Organizuje pokazy gastronomiczne o réznej te-
matyce. Aby pogtebic wiedze na temat rodzimej kuchni, kucharz spotyka sie ze starszymi miesz-
kancami i dzieki ich pomocy odtwarza zapomniane potrawy, przyktadowo biernuske.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: rolada slaska, biernuska, krem
dyniowy z grzankami borowikowymi.

s kontakt: ul. Hucka 6, 46-024 Jetowa
Telefon +48 799 993 176
pracowniasmakow@op.pl
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/3. Hotel & Browar Stociak *** w Opolu

Opole, jak przystato na miasto wojewddzkie i Stolice Polskiej Piosenki, powinno oferowac przy-
jezdnym utrzymana w wysokim standardzie baze hotelowa. Z racji atrakcyjnego potozenia (obiekt
lezy przy samej obwodnicy Opola) Hotel & Browar Stociak *** oferuje mozliwosc organizacjiimprez
okolicznosciowych, konferendji, szkolen. Pomyst potaczenia funkgji restauracyjnej z browarem zo-
stat podyktowany rewolucja jaka dokonuje sie obecnie na polskim rynku piwnym. Coraz gtosniej
mowi sie o kolejnych matych browarach: regionalnych, rzemiesiniczych, restauracyjnych. Chcac
odpowiedzie¢ na potrzeby wymagajacego klienta, znudzonego wyrobami wielkich koncerndéw piw-
nych, postanowiono zaoferowac trunek najwyzszej jakosci warzony na miejscu, na oczach klientow.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: piwo opolskie jasne, stawicka psze-
nica, rolada slaska, zurek, kluski slgskie, modro kapusta.

~ kontakt: Hotel & Browar Stociak s.c. JT.P. Stociak
ul. Ksiezycowa 2a | 45-960 Opole
Telefon +48 77 54309 65
www.slociak.pl | biuro@slociak.pl

/4 « Restauracja Paradis w Opolu

Restauracja Paradis jest potozonaw Szczepanowicach — spokojnej dzielnicy Opola, znajdujacej sie
niedaleko centrum. Z tarasu rozposciera sie piekny widok na panorame miasta, wieze Piastowska,
Ratusz, Katedre. Obiekt otoczony zielenig, w towarzystwie ktorej w letnie dni mozna rozgoscic¢
sie na tarasie, a dzieci majg mozliwos¢ zabawy na duzym, kolorowym placu zabaw. Jesienia i zima
mozna ogrzac sie przy niepowtarzalnym cieple kominka znajdujacego sie na sali restauracyjnej.
Do dyspozycji gosci przeznaczone sa 4 sale: restauracyjna z kominkiem, przeszklona oranzeria, ta-
ras zwidokiem na plac zabaw oraz duza sala weselna. Restauracja Paradis to nowoczesne, eleganc-
kie wnetrza, gdzie panuje mita atmosfera, a profesjonalna obstuga dba o kazdy szczegot.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: rolada slaska z kluskami i czerwong
kapusta, poledwica wieprzowa w borowikach w smietanie, kluski slaskie, buraczki na cie-
pto, rosét z makaronem.

Telefon +48 77 47400 61
info@paradis.opole.pl

s,

/ 5 . Hotel & SPA Debowe Wzgérze *** w Pokrzywnej

Hotel & SPA Debowe Wzgorze to wygoda, komfort, doskonata kuchnia, profesjonalna obstuga
dla 0séb spragnionych bliskiego kontaktu z natura, ktore cenia sobie aktywny wypoczynek. Poto-
zenie hotelu u podnoéza Gor Opawskich, miedzy Prudnikiem a Gtuchotazami w niewielkiej miejsco-
wosci Pokrzywna, gwarantuje wypoczynek w dobrym stylu. Do dyspozycji gosci oddano 21 kom-
fortowych i eleganckich pokoi goscinnych. Wnetrza zaprojektowane zostaty w tonacji natury, '
ktéra wspotgra z bezposrednim otoczeniem gor i laséw. Niezwykle urocza lokalizacja sprawia, |
ze zostaje w pamieci jako hotel w goérach, do ktérego warto wracaé. Goscie hotelowi w ramach
pobytu moga bezptatnie korzystac z basenu, sauny, jacuzzi, ktére znajduja sie w budynku hote-
lowym, jak rowniez wewnetrznej sali zabaw, ktéra sasiaduje z restauracjg hotelowa.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: wodzianka (wodzionka), $laskie niebo.

~~ kontakt: PHU Agnieszka Zurakowska | Pokrzywna 48 | 48-267 Jarnottowek
Telefon +48 664 962 147
www.debowewzgorze.eu | rezerwacja@debowewzgorze.eu
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/6 . Moszna Zamek Sp. z 0.0. w Mosznej

Zamek w Mosznej zadziwia bajkowaq i eklektyczng architektura, zaskakuje ogromem i fantazja.
Otacza go przepiekny park bogaty w kilkusetletnie deby, lipy i nieliczne juz sosny wejmutki,
a takze stuletnie azalie i rododendrony. W zabytkowych wnetrzach zamku mieszcza sie pokoje
hotelowe, sale konferencyjne i gabinety odnowy biologiczne]. W niezwyktej, neobarokowej re-
stauracji mozna delektowac sie smacznymi, tradycyjnymi potrawami, ktérymi szef kuchni raczy
gosci. Z restauracja sasiaduje — przypominajaca wnetrze sSredniowiecznych dworkow angielskich
- kawiarnia, gdzie w chtodne dni mozna ogrzac sie przy kominku. Zarowno restauracja, jak i ka-
wiarnia moga w razie potrzeby stac sie salami balowymi czy bankietowymi, w ktérych 150 osob
moze odczuc atmosfere dawnych lat.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: zurek $laski, rolada slaska z kluskami
i czerwona kapusta zasmazana, kotocz slaski, rosot z makaronem, kapusniak na zeberkach.

& ~ kontakt: ul. Zamkowa 1 | 47-370 Moszna
Telefon +48 77466 9679
www.moszna-zamek.pl | marketing@mosznazamek pl

//. Restauracja Kamieniec w Kamieniu Slaskim

Restauracja dysponuje salg bankietowa, kameralna, drewniang oraz czescia restauracyjna. Swoim
gosciom oferuje dania kuchni regionalnej, a takze swoje wtasnorecznie wykonane specjaty jak m.in.:
golonka sw. Jacka, swinskie koryto dla trojga i piramida firmowa. Sezonowy ogrédek oswietlony bla-
skiem $wiec stanowi idealne miejsce na romantyczna kolacje. Kazde spotkanie w gronie rodzinnym,
przyjaciot, wspotpracownikdw czy kontrahentéw zorganizowane w tak niezwyktym migjscu na dtugo
pozostanie w pamieci ucztujacych. Podchodzac do kazdego przyjeciaindywidualnie, unika sie standar-
dowych ofert, przywiazujac jednoczesnie ogromna wage do poznania potrzeb i oczekiwan klientow.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: swinskie koryto dla dwojga, pirami-
da firmowa, golonka sw. Jacka, ros6t z makaronem.

~~ kontakt: Plac Myéliwca 7 | 47-325 Kamien Slaski
Telefon +48 723 969 929
www.restauracjakamieniec.pl | manager@restauracjakamieniec.pl

/j. Hotel Karolinka *** w Gogolinie

Hotel Karolinka miesci sie w budynku z czerwonym dachem i murem pruskim, co doskonale
odzwierciedla klimat i temperament Slaska Opolskiego. Niewatpliwym atutem jest jego lokali-
zacja, tj. niedaleko od stolicy regionu - Opola i co najwazniejsze przy zjezdzie z autostrady A4.
Restauracja Karolinka dba o to, aby potrawy w menu zastugiwaty na miano wysmienitej i wyra-
finowanej kuchni. Aby zaakcentowac dbatos¢ i troske o promowanie lokalnej zywnosci wywo-
dzacej sie z kulinarnego dorobku Opolszczyzny, w menu znajduje sie osobna oferta z daniami
kuchni $laskiej. Wszystko po to, aby odwiedzajacym gosciom przyblizy¢ $laska kulture stotu.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: ros6t z makaronem, zurek $laski,
rolady wotowe, ges pieczona, pieczen wieprzowa, kluski slaskie biate.

~~ kontakt: PUH. WIR" D.K.NAMACZYNSCY E. GEOWACZEWSKA-CISZAK SPOEKA JAWNA
ul. Kasztanowa 30 | 47-320 Gogolin
Telefon +48 77 400 94 60
www.karolinkahotel.pl | biuro@karolinkahotel.com
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i nie tylko

Maka w kuchni ma wiele zastosowan. Jedni uzywaja jej do chleba,
inni do ciasta, a jeszcze inni do wyrobu makaronu. W tej czesci
publikacji mozna odnalez¢ rzemieslnicze piekarnie i cukiernie,
ktére stosuja tradycyjne metody przy wyrobie swoich produk-
tow, producenta makaronu czy niepowtarzalny mtyn. Chociaz
znajduja sie one w réznych czesciach regionu, to faczy ich dba-
tos¢ o tradycje oraz wyjatkowy smak produkowanych wyrobdw.
Piekarze i cukiernicy stosuja stare, sprawdzone metody oraz taj-
ne receptury przekazywane z pokolenia na pokolenie, ktére pod-
nosza range produktu. Zeby mac pisa¢ o wyrobach macznych,
nalezy takze wspomnie¢, ze do swoich wypiekow uzywajg maki
z lokalnych mtynow.

/. Tradycyjnie robione w Krasiejowie (wyroby piekarnicze)

Od poczatku dziatalnosci wtasciciele piekarni staraja sie promowac tradycje regionu. Stworzy-
li system prezentacji pieczywa, ktory w znakomity sposéb odwotuje sie do opolskiego wzoru.
Pieczywo w sklepach prezentowane jest na drewnianych regatach, ozdobionych przez twoérczy-
nie ludowa. Budynek piekarni oraz samochody i opakowania chleba réwniez sg przyozdobione
w opolskie motywy ludowe.

Chleby z Krasiejowa wypiekane sg w piecach ceramicznych, odtworzonych na wzor piecow uzy-
wanych powszechnie na wsiach do wypieku chleba w okresie miedzywojennym.

Caty park maszynowy pochodzacy z lat 70 zesztego stulecia zostat zachowany, jednak
lekko zmodernizowany. Ciasto wyrabiane jest na bazie naturalnych zakwasow, ktore
nadajg niepowtarzalny aromat, a korzystanie z ceramicznych piecow opalanych weglem
pozwala na zachowanie przez pieczywo dtuzszej swiezosci, nie kruszy sie ono podczas
krojenia oraz posiada wyjatkowy, swoisty smak. Do chleba nie dodaje sie zadnych sztucz-
nych dodatkow.

Jak na prawdziwe rekodzieto przystato, kazdy bochenek jest reczne wyrabiany i formowany,
co nadaje mu niepowtarzalny ksztatt.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadaja m.in.: chleb tradycyjny pszenno-zytni
na naturalnym zakwasie, tradycyjnie robiony graham na naturalnym zakwasie.

~~ kontakt: ul. Zamoscie 30 | 46-040 Krasiejow
Telefon +48 664 11 66 99
www.tradycyjnierobione.pl | biuro@tradycyjnierobione.pl
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2 . Mtyn Uszyce w Uszycach (maka)

Mtyn zatozony zostat przez dziadka wtascicielki, pana Jozefa Musiat, w 1935 roku. Aktualnie
pracuje w nim juz czwarte pokolenie rodziny. W mtynie mozemy odnalez¢ sprawnie dziatajace
ponad osiemdziesiecioletnie maszyny, ktére stuza nieprzerwalnie wtascicielom. Sprawnie dzia-
fajacy mtyn z tak zabytkowym, a jednoczesnie zadbanym parkiem maszynowym jest atrakcyj-
nym walorem turystycznym, ktéry nalezy chronic¢. Tradycja oparta na wielopokoleniowej pracy,
ktorejefektem jest niestandardowy produkt - maka, stanowi bardzo waznym element dziedzic-
twa kulinarnego regionu. Ziarno przerabiane w mtynie pochodzi od lokalnych rolnikéw. Mtyn
jest jednym z pierwszych w okolicy, bardzo czynnie zaangazowanym w kulture pieczenia chleba
i silnie zwigzanym z okolicznymi mieszkancami.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: maka zytnia typ 720, maka zytnia
razowa typ 2000.

~ kontakt: Uszyce 42/2 | 46-310 Uszyce
Telefon +48 664 997 786

5 . PASTAS Sp. z 0.0. w Krosnicy (makarony)

Firma oferuje wysmienity makaron, wyrabiany wedtug tradycyjnego, domowego przepisu. Do jego produkcji
uzywa sie naturalnych sktadnikow, takich jak makaronowa maka zwyczajna, maka 100% durum, maka razowa,
maka orkiszowa badz maka ekologiczna. Do tego zawsze swieze jaja od kur z chowu sciotkowego, ktdre sg
dezynfekowane i reczne whbijane, co daje gwarancje, ze kazde uzyte jajko nie zawiera wewnetrznych niedoskona-
fodcl. W dalszym procesie taczone sg wszystkie sktadnikii ugniatane jest ciasto do momentu otrzymania jednolitej
konsystencji. Gotowe ciasto zostaje wycisniete przez matryce, ktore nadaja mu pozadany ksztatt. Tak przygotowany
makaron poddawany jest procesowi suszenia. Koncowy etap to reczne pakowanie.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: makaron nitka cienka 8 jajeczny z kurku-
m3, makaron jajeczny z maki pszennej (2, 4, 6 jajeczny), makaron jajeczny z maki pszenicy durum
(2, 4, 6, 8 jajeczny), makaron z maki pszenicy durum na zakwasie.

~~~ kontakt: ul. Wiejska 49 | 47-180 Krosnica
Telefon +48 604 829 162
www.slaski-bifej.pl | k.stas@pastas.pl

4 . Pawet Schlensag ,Ciastkarnia Pawet” w Jemielnicy
(wyroby cukiernicze)

Firma powstata w 1999 r., a jej specjalnoscia jest tradycyjny kotocz slaski, ktéry zostat na-
grodzony w licznych konkursach, plebiscytach w Polsce i za granicg oraz posiada Chronione
Oznaczenie Geograficzne. Piekarnia dba o tradycje kulinarne regionu, dlatego tez w roku 2007
dokonata wpisu kotocza $laskiego na Liste Produktéow Tradycyjnych. Ten sztandarowy produkt
sprzedawany jest na codzienw dwdéch sklepach firmowych i maobilnie w autosklepie, atakze wy-
konywany jest na specjalne zamoéwienia okolicznosciowe. Ciastkarnia oferuje réwniez roznego
rodzaju ciasta, ciasteczka, torty okolicznosciowe oraz stodki stot (candy-bar).

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiada kotocz $laski.

| ~~ kontakt: Nowa Kolnia 77 | 47-133 Jemielnica
Telefon +48 77 463-20-82,+48 501 561 452
ciastkarnia@wp.pl
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5. Piekarnia Drost w Gogolinie (wybory piekarnicze)

Piekarnia Drost zostata zatozona w 1928 roku. Firma jest silnie zwigzana z rodzinng tradycja
piekarnicza przekazywana z pokolenia na pokolenie. W piekarni korzysta sie z wtasnych recep-
tur, ktére stanowia podstawowa baze do produkcji oferowanych produktéw. Produkty cukier-
nicze dostepne sg w sklepie znajdujacym sie przy piekarni. Od poczatku pieczywo wytwarzane
jest wedtug tych samych tradycyjnych metod i technik, na naturalnym zakwasie, bez konser-
wantow, co gwarantuje wysoka jakos¢ produktow. Wszystkie wyroby wypiekane sa w piecu ce-
ramicznym weglowym, liczacym tyle samo lat, co piekarnia. Wypiekany chleb gogolinski zostat
wpisany na Liste Produktow Tradycyjnych.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: krajanki (z serem, makiem, jabtkiem, ja-
godami), slimaki (sznerki) z marmolada, makowiec z posypka, amerykanki, szplitry z marmola-
da (ciastka z ciasta francuskiego), ciastka przez maszynke, kokosanki i koksbergi, ciastka Luizy.

~~ kontakt: ul. Strzelecka 102 | 47-320 Gogolin
Telefon +48 774 666 244
piekarnia.drost@neostrada.pl

6 . PiekarniaKtos s.c. w Kujakowicach Gérnych (wyroby piekarnicze) 3@'-:
b

ﬁs' & o

Piekarnia Ktos s.c. jest rodzinna firma prowadzona od 2002 roku. Zaktad produkuje pieczywo oraz wy-
roby cukiernicze metoda tradycyjna. Wszystkie wyroby wykonywane sa wedtug witasnych, tradycyjnych
receptur. Wyroby mozna zakupic¢ podczas imprez kulinarnych organizowanych na terenie naszego woje-
wodztwa oraz w sklepach. Piekarnia jest laureatem licznych konkurséw kulinarnych, w ktorych produkty
zostaty wysoko ocenione przez komisje. Wiascicielom zalezy na kontynuacji wypiekow zgodnie z trady-
cyjnymi, starymi metodami, stosowanymi w regionie od pokolen. Piekarnia wypieka oryginalnego koto-
czaSlaskiego (kotacza slaskiego) posiadajacego unijny znak jakosci Chronione Oznaczenie Geograficzne.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: kotocz $laski, chleb razowy, chleb zytni,
drozdzowki, strucel z makiem.

~~ kontakt: ul. Makowa 5 | 46-211 Kujakowice Gdrne
Telefon +48 774 131 167
www.cukierniagodyla.pl | biuro@kloskujakowice.pl

/ . PPHU ,Piekarnia Grabowski” Edyta Grabowska w Otmicach
(wyroby cukiernicze)

Firma powstata w 1999 roku. Majac wieloletnie doswiadczenie w branzy i malutki zaktad, prze-
robiony z pomieszczen gospodarczych, wtasciciele podjeli decyzje o otwarciu piekarni i cukierni.
Dziekitemu, ze czasy byty korzystne do prowadzenia dziatalnosci, awypiekane produkty byty naj-
lepszej jakosci, bardzo szybko zdobyto rzesze wiernych klientdw. Z roku na rok zaktad w bardzo
szybkim tempie rozwijat sie, zdobywajac coraz nowsze rynki. Obecnie zaopatruje ok. 70 sklepdw
spozywczychirestauracji w wojewddztwie opolskim i $laskim. Wyroby piekarnicze i cukiernicze
sq sprzedawane takze do Niemiec.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiada kotocz slaski.

W~ kontakt: ul. Kosciuszki 67 | 47-180 Otmice
' Telefon +48 77 4617 340 | +48 500065 257
www.piekarnia-grabowski.pl | piekarniagrabowski@interia.pl
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é). Zaktad Piekarniczo-Cukierniczy L.B. Zimmermann
w Gogolinie (wyroby cukiernicze)

Firma zostata zatozona w 1998 roku. Pracujac przez szereg lat w Niemczech wtasciciele zdo-
byli dodwiadczenie i postanowili je wykorzystac - rozpoczeli dziatalno$é gospodarcza w Polsce.
Stad tez dzi$ firma jest producentem wyrobdéw piekarniczo-cukierniczych o bardzo duzym
asortymencie. Kotocz slaski to flagowy produkt, ktory ma w firmie wieloletnia tradycje. Kotocz
jako produkt wypiekany jest na typowych prostokatnych blachach o wymiarach 40 cm x 60 cm.
Charakterystyczng cecha tego produktu jest posypka odrézniajaca sie od zblizonych wypiekdw.
Kotocz slaski posiada specyficzny maslany zapach. Podstawowe rodzaje kotocza to kotocz: su-
chy z posypka, z makiem, z serem i z jabtkiem.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: piernik swigteczny z bakaliami, ko-
tocz slaski.

s kontakt: ul. Powstancéw 50 | 47-320 Gogolin
Telefon +48 77 466 90 62
www.zimmermann.pl | zamowienia@zimmermann.pl

9 . Cukiernia Magosz w Krapkowicach (wyroby cukiernicze)

Cukiernia Magosz jest firma rodzinna, ktora powstata w 1994 roku. W ofercie znajduje sie
szeroki asortyment ciast tortowych, deserowych, kruchych, francuskich oraz drozdzowych,
do ktérych nalezy sztandarowy produkt Opolszczyzny - kotacz slaski, ktéry posiada Chronione
Oznaczenie Geograficzne. Produkcja ciast opierasie na tradycyjnych recepturach, ktére zostaty
opracowane dzieki wieloletniemu doswiadczeniu. Wsrod szerokiej gamy produktow znajduja
sie m.in. torty okolicznos$ciowe i wiele ciekawych propozycji deserow.

Cukiernia Magosz przyciaga zapachem i wyjatkowo bogatym wyborem stodkosci.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiada kotocz slaski.
s kontakt: ul. Prudnicka 31 | 47-300 Krapkowice

Telefon +48 77 466 12 83, +48 604 162 260
www.cukierniamagosz.pl | info@cukierniamagosz.pl

/0 . PiekarniaForys s.c. w Byczynie (wybory piekarnicze)

Piekarnia Forys s.c. jako przedsiebiorstwo rodzinne z powodzeniem dziata od 1959 roku.
Piekarnia z roku na rok staje sie bardziej nowoczesna, jednak z zachowaniem tradycyjnych
metod produkcji, wedtug dawnych receptur, bez dodatkowych polepszaczy smaku. Pieczywo
wypiekane jest w piecu ceramicznym, opalanym brykietem naturalnym, co daje niezwykty smak
i aromat. Piekarnia jest umiejscowiona na rynku w Byczynie, co sprawia, ze zapach swiezego
pieczywa dociera do wiekszosci mieszkancow.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiada chleb graham.

~ kontakt: Rynek 21 | 46-220Byczyna
Telefon +48 503077 291
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// Gminna Spoétdzielnia ,Samopomoc Chtopska”
w Praszce (wyroby piekarnicze i cukiernicze)

Gminna Spdétdzielnia ,Samopomoc Chtopska” w Praszce powstata w 1945 r. Prowadzi dziatal-
noé¢ Handlowo-Produkeyjno-Ustugowa. Piekarnia - Cukiernia produkuje szeroki asortyment
pieczywa tradycyjnego wg wyprobowanych receptur, bez dodatkdw konserwujacych, wypieka-
nych w piecu ceramicznym. Natomiast ciasta, ciasteczka posiadajg wyjatkowe walory smakowe,
na przyktad kopytka piernikowe.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: kopytka piernikowe, chatka, chleb
mleczny praszkowski oraz rolada makowa zapiekana.

~~ kontakt: ul. Senatorska 1 | 46-320 Praszka
Telefon +48 343591016
www.gs-praszka.pl | zarzad@gs-praszka.pl

/Z Piekarnia Jan Kuzaj w Wojciechowie
(wybory piekarnicze)

Piekarnia Jana Kuzaj w Wojciechowie powstata w roku 1988, jest firma rodzinna z wielo-
letnig tradycja. Zajmuje sie wypiekiem pieczywa i wyrobow pétcukierniczych metoda trady-
cyjna. Dba o jakos¢ swoich wyrobow produkowanych wedtug starych, rodzinnych receptur.
Piekarnia nalezy do Klastra Dobrej Zywnosci ,Oleski koszyk”. Produkty dostepne sa w przyza-
ktadowym sklepie oraz na terenie powiatu oleskiego i kluczborskiego. Piekarnia stynie zwtaszcza
z dwoch produktéw: chleba koto oraz chleba razowego ziarnistego. Charakteryzuja sie one nie-
zmienng receptura, bez konserwantow i polepszaczy, dzieki czemu maja wspaniaty smak i aromat.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: chleb koto, chleb razowy ziarnisty.
s kontakt: ul. Kluczborska 18 | 46-300 Wojciechéw

Telefon +48 34 358 41 30
piekarniajankuzaj@onet.eu

/ 3 . Piekarnia-Cukiernia Krystian Stosiek w Rzepczach
(wyroby piekarnicze)

Piekarnia - Cukierniarodziny Stosiek powstataw 1927 rokui obecnie jest prowadzona przez pie-
karza trzeciego pokolenia. Zaktad produkuje pieczywo i wyroby cukiernicze metoda tradycyjna.
Wszystkie wyroby bazujg na wtasnych recepturach przekazywanych z pokolenia na pokolenie
i wyrabiane sa recznie. W ofercie znajduje sie pieczywo razowe, zytnie oraz szeroka gama wyro-
béw cukierniczych. Wiekszos¢ surowcow wykorzystywanych do produkcji pochodzi od lokalnych
przedsiebiorcéw. Piekarnia wypieka takze tradycyjny certyfikowany kotacz slaski.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: pieczywo (chleb razowy, chleb zytni,
chleb stonecznikowy, chleb pszenno-zytni, butki, rogale, drozdzéwki), wyroby cukiernicze
(kotocz slaski, krajanki, strucla, anyzki).

~ kontakt: Rzepcze 30 | 48-250 Gtogdwek
Telefon +48 77 4373 299
piekarnia.stosiek@pocztafm

~ 17



/4 . Piekarnia Wodnicki w Kepie
(wyroby piekarnicze i cukiernicze)

Piekarnia Wodnicki powstata w 1992 r. Zaktad produkcyjny znajduje sie w Kepie k. Opola.
Jest to piekarnia rzemiesinicza, specjalizujaca sie w produkcji chleba oraz galanterii piekarniczej.
Dodatkowa czesé produkgji stanowia domowe (bez konserwantdw) wyroby ciastkarskie. W 2014 .
piekarnia zostata certyfikowanym producentem kotacza $laskiego. Gtownymi atutami piekarni
sg tradycyjne metody wypieku pieczywa. Zaktad jest mato zmechanizowany, wiekszos¢ prac wyko-
nywana jest recznie, zas pieczywo wypiekane jest w dwaoch piecach ceramicznych opalanych we-
glem. Pieczywo piekarni Wodnicki cieszy sie popytem wsrod konsumentéw ze wzgledu na walory
smakowe i odzywcze, co pozwala firmie plasowac sie w czotéwce producentéw na rynku lokalnym.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadaja m.in.: chleb dozynkowy, kruche ciastecz-
ka krecone maszynka do miesa.

i ~ kontakt: ul. Opolska 13 | 46-022 Kepa
i Telefon +48 77 455 64 88
% . www.piekarniawodnicki.pl | piekarniawodnicki@wp.pl

/5. PPHiU ,HALMAK" sp.j. Kazimierz i Matgorzata Halota
w Nysie (wyroby piekarnicze)

Zaktad zajmuje sie gtéwnie produkcjg pieczywa zytniego razowego i zytniego jasnego, pieczywa
mieszanego, pszennego oraz wyrobow potcukierniczych. Produkcja w piekarni oparta jest na sta-
rych recepturach z zastosowaniem naturalnych, dobrych jakosciowo surowcow oraz Scistego
przestrzegania przebiegu proceséw technologicznych. Produkcja tego gatunku pieczywa polega
nazastosowaniu naturalnego ukwaszania ciasta metoda 5-cio fazowa: zurek, przedkwas, potkwas,
kwas i ciasto witasciwe, do ktdrego nie dodaje sie drozdzy. Cykl produkgji, tacznie z wypiekiem,
to 24-godzinny proces przetwarzania poszczegolnych faz. Czasochtonny cykl produkgji tego
gatunku pieczywa daje efekty w postaci wypieku chleba o dobrych walorach smakowo-zapacho-
wych, jednorodnej strukturze miekiszu z zachowaniem dtugiego okresu Swiezosci.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: chleb zytni razowy: razowiec, sto-
necznikowy, dyniowy, sliwkowy, miodowy, bakaliowy extra.

' kontakt: ul. Prudnicka 3 | 48-304 Nysa
Telefon +48 77 433 42 90, +48 602 617 908
halmak@neostrada.pl
3 I ."'

/ 6 . ,Spotem” Powszechna Spoétdzielnia Spozywcéw
w Niemodlinie (wyroby piekarnicze)

Tradycja Spotdzielni siega lipca 1945 roku, kiedy zatozono oddziat ,Spotem” Zwigzku Go-
spodarczego Spoétdzielni R.P. Spdtdzielnia zajmuje sie wypiekiem oraz sprzedaza pieczywa
produkowanego metodami rzemieslniczymi. Flagowym produktem jest chleb Tadek, pro-
dukowany na naturalnym zakwasie z ziarnami stonecznika, otrebami pszennymi, ptatkami
owsianymi, siemieniem Inianym i pestkami dyni. Charakteryzuje sie on aromatycznym za-
pachem i twarda skorka o kolorze brunatnym. Trwatosc¢ chleba to co najmniej 6 dni, a jego
zwarta konsystencja pozwala kroic cienkie kromki, nawet na dwa milimetry.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiada chleb Tadek.

~~~ kontakt: ul. Rynek 42 | 49-100 Niemodlin
pss_niemodlin@poczta.onet.pl
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Na terenie wojewodztwa opolskiego znajduja sie pasieki, ktore
od pokolen dostarczaja mieszkancom naszego regionu roznego
rodzaju miody. Miod miodowi jednak nierowny — wptyw na barwe
miodu ma wiele czynnikéw: klimat, gatunek roslin, z ktérych
pszczoty zbieraja pozytek, czy potozenie geograficzne. Midd jest
naturalnym produktem pszczelim o charakterystycznym stodkim
smaku, aromacie i barwie od jasnozotte] do ciemnobrazowe].
Aby moc oceni¢, ktory nam najbardziej smakuje, najlepiej sprobo-
wac wszystkich, dlatego zachecamy do zapoznania sie z produk-
tami prezentowanymi w ponizszych pasiekach.

Pasieka, zatozona przez Franciszka Urbanczyka w 1994 roku, jest malowniczo potozona w oto-
czeniu lasow w miejscowosci Niezdrowice. Obecnie pasieka liczy blisko 79 rodzin. Proces
powstawania miodu jest bardzo czasochtonnym zajeciem, wymaga duzej troski i cierpliwosci
ze strony pszczelarza. Oprocz pozyskiwania i sprzedazy miodu, prowadzone s takze lekcje
pokazowe, podczas ktérych uswiadamia sie gtéwnie dzieci o roli pszczét dla naszej przyszto-
sci. Pasieka jako jedyna na OpolszczyZnie oferuje uloterapie, czyli inhalacje powietrzem z ula.
Ma to by¢ zbawienna metoda dla 0séb zmagajacych sie miedzy innymi z chorobami gérnych
drog oddechowych, ale nie tylko.

ul. Kanatowa 14 | 47-143 Niezdrowice
Telefon +48 665 382 64
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;2 . Pasieka Zarodowa im. ks. dr Jana Dzierzona w Maciejowie
(miody)

Pasieka Zarodowa w Maciejowie potozona jest w historycznym miejscu, gdzie od 1884 r. przez
22 lata zyti pracowat ks. dr Jan Dzierzon, swiatowej stawy pszczelarz. Dzierzon przeszedt do histo-
rii jako wybitny uczony - praktyk, badacz pszczét i propagator nowoczesnych metod ich hodowli.
Podsumowat préby innych pszczelarzy, budujac nowoczesny ul skrzynkowy, ktory stat sie pierwo-
wzorem pozniejszych konstrukcji. Swoja stawe zawdziecza jednak odkryciu i wyjasnieniu zjawiska
partenogenezy. Podsumowaniem jego pracy, jako biologa - odkrywcy i reformatora, byto otrzyma-
nie w 1872 r. tytutu doktora honoris causa Wydziatu Filozoficznego Uniwersytetu w Monachium.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: miéd nawtociowy, wielokwiatowy
ciemny, wielokwiatowy.

~ kontakt: Dolina Stobrawy Sp.z 0.0
Maciejow 8 | 46-200 Kluczbork
Telefon +48 77413 19 77
www.maciejow.eu | pasieka@maciejow.eu

2
_J . Pasieka Wedrowna Jadwiga i Szczepan Maty
w Gieratcicach (miody)

Pasieka wedrowna Jadwiga i Szczepan Maty liczy ponad 100 rodzin pszczelich. Cenny i dobry
miod powstaje tam, gdzie jest bogata roslinnosc oraz sprzyjajace warunki atmosferyczne. Wita-
$nie w takiej okolicy znajduje sie pasieka panstwa Maty. Podstawa zbiordw sa okoliczne tany
rzepakow kwitnace w maju, nastepnie przebogate zasoby lesne Laséw Stobrawskich, w ktorych
nie brakuje kwitnacych jagod, malin, akagji, lip. W gospodarstwie sieje sie facelie, gorczyce i gry-
ke, dzieki czemu mozna mie¢ pewnosc¢ wysokiej jakosci pozyskiwanego nektaru. Miody wot-
czynskie zostaty wpisane na Liste Produktow Tradycyjnych w 2014 roku.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: miéd akacjowy, lipowy, gryczany,
rzepakowy, nawtociowy, wielokwiatowy, lesny, faceliowy, spadziowy.

~ kontakt: Gieratcice, ul. Opolska 17 | 46-250 Wotczyn
Telefon +48 77 4189728
gospodarstwo.rolno.pasieczne@gmail.com

4 . Gospodarstwo Pasieczne Piotr Krekiewicz w Ligocie Tuto-
wickiej (miody i produkty pszczele)

Prowadzone gospodarstwo pasieczne towielkapasja pana Piotra, zktérgjest zwigzanyod 1981 r.
Byt wowczas uczniem Technikum Lesnego i wstapit do szkolnego kota pszczelarzy. Przez
te wszystkie lata rozwijat swoje pszczelarskie zainteresowania i zdobywat cenne doswiadcze-
nie. Obecnie pasieka liczy 120 rodzin pszczelich i znajduje sie na terenie leSnym Obszaru Chro-
nionego Krajobrazu Boréw Niemodlinskich. Dzieki jej wyjatkowemu usytuowaniu, pozyskiwane
miody wyrdzniaja sie doskonatym smakiem, barwa i walorami zdrowotnymi. W ofercie znajduja
sie miody (rzepakowy, wielokwiatowy, akacjowy, lipowy, lesny, spadziowy, gryczany, nawtociowy,
faceliowy) oraz niezwykle wartosciowe produkty pszczele (pytek kwiatowy, pierzga, propolis).

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: miod rzepakowy, wielokwiatowy,
akacjowy, lipowy, lesny, spadziowy.

~~ kontakt: Ligota Tutowicka 18 A | 49-130 Tutowice
Telefon +48 608 839 308
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opolskiej wedzarni

Kazdy wedliniarz dobrze wie, aby wytworzy¢ dobra wedline,
potrzebny jest surowiec wysokiej jakosci, najlepiej pochodzacy
ze sprawdzonego zrodta. Na szczescie wielu opolskich wedlinia-
rzy wykorzystuje mieso pochodzace od opolskich dostawcéw
lub dziczyzne z opolskich laséw. Oprocz smaku ogromne znacze-
nie maja nabyte umiejetnosci rzeznicze, ktore sg przekazywane
z pokolenia na pokolenie. W tym dziale zgromadzilismy firmy,
ktore kontynuuja tradycje rodzinna i dostarczaja na nasze stoty
mieso i wyroby wedliniarskie wysokiej jakosci. karicuch surowca
zaczyna sie od hodowli, a konczy na gotowym pakowanym pro-
dukcie, ktéry otrzymuije klient w sklepie.




/ . Zaktad Przetwérstwa Miesnego ,,Bocian” s.c.
w Kartowicach (wyroby wedliniarskie)

Nieduza firma produkujaca smaczne i tradycyjne wedliny. Zaktad prowadzony jest przez dwdch
wtasdcicieli, ktdrzy sami wytwarzaja wyroby wedtug starych sprawdzonych metod. Dzieki umie-
jetnosciom i recepturom nabytym od ojca jednego z wiascicieli, ktéry od ponad 30 lat pracowat
we wsi Kartowice jako rzeznik, wyroby sg smaczne i maja zachowany tradycyjny charakter. Po-
twierdzeniem jakosci wyrobow sg ,Perty” uzyskane w konkursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo
- Smaki Regiondw” za nastepujace wyroby: cwaniak kartowicki, kietbasa wiejska, udziec wesel-
ny. Produkty mozna naby¢ w przyzaktadowym sklepie.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadaja m.in.: kaszanka kartowicka, kietbasa wiej-
ska, boczek faszerowany, peto Kargula, pieczen chlebowa, salceson, boczek, slagska kietbasa.

~ kontakt: ul. Dzierzona 1 | 46-037 Kartowice
Telefon +48 697 699978
www.bocianwedliny.pl | bociansc@wp.pl

2 . Zagroda Opolska Sp. z 0.0. Sp.k. w Opolu
(dziczyzna i wyroby miesne)

Firma Zagroda Opolska jest miejscem, gdzie z pasja tworzy sie unikatowe wyroby z dziczyzny
i innych wysokogatunkowych mies. Surowce wysokiej jakosci oraz trzymanie sie wtasnych re-
ceptur daje w efekcie smaczne produkty, ktére doceniane s3 przez stale rosnaca rzesze klien-
tow. Zagroda opolska przekroczyta granice wojewodztwa opolskiego, by wyjs¢ naprzeciw tym
wszystkim, ktorzy cenig dobrg jakosc.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: krakowska sucha z dzika, kresowa
z dzika, mysliwska z dzika, krucha z jelenia, szynka z jelenia.

~ kontakt: Biuro Zarzadu | ul. Sktadowa @ | 45-125 Opole
Zaktad produkeyjny | ul. Péthocna 10A | 45-805 Opole
Telefon +48 604 220 286
www.zagrodaopolska.pl | zagroda@zagrodaopolska.pl

3 . Zaktady Miesne Zabiniec Sp. z 0.0. w Zabircu
(wyroby miesne i dziczyzna)

Zaktady Miesne Zabiniec to mata firma lokalna, ktéra dziata na rynku miesnym od 1990 roku.
Jest to firma, ktéra stawia na wysoka jakos¢ produktéw oraz dbatosc o tradycje kulinarna.
To wiasnie dzieki przejetej tradycji i pasji mistrzéw, wedliny z Zabifca, posiadaja tak niepowta-
rzalny aromat i prawdziwie swojski charakter. Wedzenie wedlin odbywa sie metoda tradycyjna
- drewnem olchowym. Produkty wedliniarskie nie zawieraja zadnych srodkéw konserwujacych,
ani zwiazkéw chemicznych. Do produkcji wedlin wykorzystuje sie mieso pochodzace od spraw-

dzonych lokalnych dostawcow.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: kietbasa slaska, kaszanka.

~ kontakt: Zabiniec 39 | 46-243 Bogacica
Telefon+48 77 413 76 65,504 852 824
zmzabiniec@wp.pl
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4 » Zaktad Przetworstwa Miesnego Marcin Mroczek
w Tarnowie Opolskim (wyroby wedliniarskie)

Firma specjalizuje sie w produkcji wyrobow wedliniarskich i miesnych. Zaktad posiada wdro-
zony system HACCP, ktdry gwarantuje bezpieczenstwo jakosci zywnosci. Gtoéwnym zamierze-
niem Zaktadu Przetwoérstwa Miesnego Marcin Mroczek jest dostarczenie wyrobdw spetnia-
jacych oczekiwania klientow. Firma dokonata wpisu krupnioka $laskiego na Liste Produktow
Tradycyjnych w 2014 r. oraz uczestniczyta w rejestracji krupniokow slaskich jako Chronione
Oznaczenie Geograficzne w unijnym systemie oznaczen produktéw wysokiej jakosci. Jest jedy-
nym zaktadem miesnym w wojewodztwie, ktory poddat sie certyfikacji i produkuje oryginalny L
produkt regionalny krupniok $laski.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: paréwka tarnowska, butczanka,
krupniok slaski.

~ kontakt: ul. Nakielska4 A | 46-050 Tarnéw Opolski
Telefon+4877 4644 173
www.zpm-mroczek.pl | kontakt@zpm-mroczek.pl

_5. ZPUH ,GOLOMB"” Reinhard Golomb
Rzeznictwo-Wedliniarstwo w Szczedrzyku

Zaktad rzeZzniczo-wedliniarski z powodzeniem rozwija swoja dziatalnos¢ od 1978 roku.
Praca zaktadu opiera sie na tradycyjnych metodach wedzarniczych, recepturach z dtugoletnia trady-
cja,doswiadczonym zespole z wieloletnim stazem i wspdtpraca z hodowcamiwysokie] jakosci trzody
chlewnej. Flagowymi produktami zgtoszonymi do sieci sa: golonka pieczona ze Szczedrzyka, biata
drobno mielona swiateczna oraz szynka szlachecka, ktore przygotowywane sg z pieczotowitoscia
i poszanowaniem produktu. Celem nadrzednym dla producenta jest wspotpraca pomiedzy lokalny-
mi dostawcami, wymiana wiedzy i doswiadczen, kultywowanie tradycji zwigzanej z produkcja wedlin
oraz podnoszenie $wiadomosci konsumentéw odnosnie spozywanych przetwordw miesnych.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: golonka pieczona ze Szczedrzyka,
biata drobno mielona swiateczna oraz szynka szlachecka.

7~ kontakt: Pl.1-go Maja 11 | 46-042 Szczedrzyk
tel. +48 774655103 | tel. +48 507033 594
www.masarnia-golomb.pl

6 . Zaktad Miesny Pawliszyn Sp. j. w Swierczowie
(elementy i péttusze wieprzowe)

Zaktad Miesny Danuta Pawliszyn, Bogustaw Pawliszyn Sp.j. jest firma rodzinna, dziatajaca na ryn-
ku od 1997 roku. Zajmuje sie ubojem i rozbiorem trzody chlewnej na péttusze i elementy wieprzo-
we. W 2002 r. zaktad jako pierwszy wwojewddztwie opolskim zostat uprawniony do sktadowania
i eksportu miesa wieprzowego na rynki panstw cztonkowskich Unii Europejskie;.

W firmie zostat wdrozony system zarzadzania HACCP oraz I1SO 9001. Wybiegajac w przy-
szto$¢, w 2008 r. zdecydowano sie na budowe nowoczesnych ferm trzody chlewnej wypo-
sazonych w nowoczesny sprzet, a takze wtasna mieszalnie pasz. Firma zajmuje sie produkcja
tucznikow rasy Polska Biata Zwistoucha oraz DanBred.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in. elementy i péttusze wieprzowe.

~~ kontakt: ul. Opolska 1 | 46-112 Swierczéw
Telefon +48 77 419 92 20
zm.pawliszyn@op.pl
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/ . Lesniczéwka Gosciejowice Sp. z 0.0. w Gosciejowicach
(dziczyzna i wyroby miesne)

Od ponad 25 lat zaktad zajmuje sie produkcja najlepsze] jakosci wedlin wieprzowych, a takze wy-
robéw z dziczyzny. Oferowane produkty od lat zdobywaja uznanie nie tylko w kraju, ale i za gra-
nica. Sekret wedlin tkwi w niezmiennych recepturach i najlepszej jakosci miesie — pozyskiwanym
od sprawdzonych dostawcow. Oprocz sztandarowych wyrobow — polskiej surowej, slaskiej, wedzo-
nek tradycyjnych czy pasztetu wiejskiego — wytwarzane sa wysokiej jakosciwedliny z dziczyzny: kiet-
basy, boczki, szynki, udzce, combry, a takze wyroby dtugo dojrzewajace: salami z jelenia, kabanosy
pepperoni z dzika.

Duzym uznaniem konsumentow cieszy sie przede wszystkim kietbasa mysliwska z dzika sy-
gnowana znakiem zarowno Dziedzictwa Kulinarnego, jak i certyfikatem Jakos¢ i Tradycja.
Firma oferuje rowniez réznego rodzaju ustugi gastronomiczne, tj. szwedzki stét ze swoj-
skimi wedlinami, pieczonego dzika czy réznego rodzaju patery z wyrobami wieprzowymi
iz dziczyzny.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: kietbasa mysliwska z dzika, kabanos
z jelenia, szynka z dzika.

~~ kontakt: Gosciejowice 13a | 49-100 Niemodlin
Telefon +48 77 460 75 19
www.lesniczowka.net | biuro@lesniczowka.net

8 . Zaktad Przetworstwa Miesnego Joachim Matejka
w Opolu (wyroby miesne)

Zaktad Przetworstwa Miesnego Joachim Matejka powstat w 1989 roku na terenie Opo-
la. Jest to rodzinne przedsiebiorstwo z wieloletnia tradycja, specjalizujace sie w produk-
¢ji tradycyjnych wyrobdw najwyzszej jakosci. Zakres dziatalnosci firmy obejmuje rozbiér
miesa wieprzowego i wotowego, produkcje wedlin i ich sprzedaz na terenie Opolszczyzny.
Firma posiada sie¢ 38 wtasnych punktow sprzedazy oraz prowadzi sprzedaz hurtowa miesa
iwedlin. Od poczatku swej obecnosci na rynku wspdétpracuje z ubojnig A.J K. Matejka, lokalny-
mi hodowcami i gospodarstwami rolno-hodowlanymi. Zaleznosci te gwarantuja bezpieczen-
stwo dostaw surowca, jego swiezosc i wysoka jakosc. Na oferte firmy sktada sie bogaty wybor
kietbas, wedzonek, produktow drobiowych, dojrzewajacych i podrobowych. Od lat prowa-
dzony jest handel swiezym miesem wieprzowym, wotowym, drobiowym i indyczym. Wyroby
zaktadu idealnie sprawdzaja sie podczas przygotowywania codziennych positkow, grillowania
i celebrowania wyjatkowych okazji.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadaja m.in.: szynka domowej roboty, rolady wo-
towe, salceson extra, salceson biaty.

~ kontakt: ul. Przelotowa 19 | 45-661 Opole
Telefon +48 77 402 95 00
www.matejka.pl | zpmmatejka@gmail.com
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Od wielu lat na Slasku Opolskim wytwarza sie produkty z sera
krowiego czy koziego. Z jednego lub drugiego surowca mozna
wytwarzac sery, maslanki, a nawet lody o réznych fantazyjnych
smakach. W tym dziale prezentujemy rézne ciekawe firmy, wy-
twarzajace smaczne produkty mleczne, ktérych rodzinna trady-
cjaireceptury siegaja kilku pokolen.

—_——

Historia firmy siega 1988 roku, kiedy to zostata otwarta pierwsza lodziarnia oferujaca lody
wtoskie. Od 2010 roku z powodzeniem dziata profesjonalne laboratorium do produkcji lodéw
metoda rzemieslnicza, a same lody ciesza sie coraz wieksza popularnoscia. Od 2013 roku lody
tradycyjne dostarczane sa do HoReCa na terenie catej Polski oraz do odbiorcéw zagranicz-
nych na Litwie i w Niemczech. Gtéwna sita firmy jest dbatosc o jak najwyzsza jakosé surowcow,
a tym samym produkowanych lodéw, co doceniajg niezmiennie od 32 lat klienci.

ul. Kepska7 | 45-129 Opole
www.prawdziwelody.eu | biuro@prawdziwelody.eu
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2 . Zaktad Przetwdrstwa Spozywczego Milka w Jemielnicy
(ser parzony z kminkiem)

Firma rodzinna produkuje ser parzony z kminkiem od 1992 roku na podstawie precyzyjnej re-
ceptury, ktéra udokumentowana jest w instrukcjach mleczarskich z 1979 roku. Dokumentami
potwierdzajgcymi tradycyjnosc produktu sg ,Instrukcje technologiczne do produkcji artykutow
mleczarskich”. Wiekszosci produkcji sprzedawana jest na Opolszczyznie i Slasku, czesc ekspor-
towana jest do Niemiec. Produkcja jest prowadzona wedtug starej tradycyjnej receptury bez
jakichkolwiek konserwantéw. Ser ma lekki posmak kminku. Surowcem jest chudy, biaty twarog,
kwasny weglan sodowy, sol i kminek. Ser parzony z kminkiem ma walory dietetyczne, gdyz za-
wiera tatwo przyswajalne biatka, znaczne ilosci wapnia przy niskiej zawartosci ttuszczu.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiada ser parzony z kminkiem.

s kontakt: taziska, ul. Strzelecka 3 | 47-133 Jemielnica
Telefon +48 77 46 32473
milkapos33@wp.pl

3 . Gospodarstwo Rolne ,Kozi Dar” w Chudobie (sery kozie)

Gospodarstwo rolne ,Kozi Dar” potozone jest w malowniczej miejscowosci Chudoba nad brze-
giem rzeki Budkowiczanka. Stado liczace ponad 100 kdz wypasane jest na pobliskich takach
przynalezacych do gospodarstwa. Kozy karmione sa sianem, stoma, owsem i trawa. Dzieki temu
mozna miec pewnosc, ze mleko, z ktérego powstaja oferowane przez gospodarstwo produk-
ty, jest w petni wartosciowe. Sery wytwarzane sg wytacznie ze Swiezego mleka pochodzacego
z whasnej hodowli koz. Cieszg sie duzym uznaniem wsrod klientow, ktorzy chetnie odwiedzaja
gospodarstwo.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: twarég, ser wedzony, ser krotko
dojrzewajacy.

~~ kontakt: Chudoba 12 | 46-275 Chudoba
Telefon +48 530 822 167 +48 530897 846

4 . Lodowe Inspiracje Tomasz Szyputa, Lodziarnia
pod Orzechem w Baborowie (lody rzemieslnicze)

Lodziarnia jest rodzinna firma, ktéra nieprzerwanie od 1974 roku zajmuje sie produkcja zim-
nych przysmakéw. Baza do powstawania pysznych lodéw sg produkty lokalne: mleko, Smietan-
ka, zottka jaj, masto. Baza lodowa jest produkowana oddzielnie, a nastepnie wzbogacana o do-
wolne smaki, ktére sg autorskimirecepturami pana Tomasza. Lodowe wyroby powstaja na bazie
tradycyjnych przepiséw przekazywanych z pokolenia na pokolenie. Lody dzieki aktywnej dzia-
talnosciich tworcy oraz czestym udziatom w konkursach na szczeblu krajowym i miedzynarodo-
Wym ciesza sie ogromna popularnoscia.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: lody z dawnych lat, lody owocowe
Baborowka.

"~ kontakt: ul. Moniuszki 5 | 48-120 Baborow

Telefon +48 661 116 128
www.lodoweinspiracje.me
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5 . Fan-Agris.c.J. Leszczyk, L. Leszczyk w Spéroku
(sery smazone)

Firma FAN-AGRI powstata w 1997 roku i zajmuije sie produkcja sera domowego smazonego z kmin-
kiem, zcebulg, z czosnkiem oraz bez przypraw. Produkowany jest z sera twarogowego chudego i ttuste-
g0 (pochodzacego z mleka naturalnego krowiego), poddanego dziataniu kwasnego weglanu sodu,
pasteryzowany z dodatkiem soli kuchennej i dodatkow smakowych (kminku, czosnku). Sery domowe
smazone z kminkiem, czosnkiem, bez przypraw zostaty wpisane na Liste Produktow Tradycyjnych
w 2005 r. Tradycja i smak serdw zostata doceniona w licznych konkursach kulinarnych ,Perta 2010”
w krajowym konkursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regionéw” za ser smazony z kminkiem.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: ser domowy smazony z kminkiem,
czosnkiem, bez przypraw oraz ser domowy w zalewie czosnkowej.

~ kontakt: Biuro: ul. Kosciuszki 35a | 47-110 Kolonowskie
Przetwornia sera: ul. Chrobrego 50 | 47-175 Spoérok
Telefon +48 77 463 67 84,698 653 146
www.fanagri.pl | biuro@fanagri.pl

@ . Aleksandra Wierszak Gospodarstwo Rolne
w Zebowicach (sery kozie)

Gospodarstwo rolne od 2010 jest w rekach najmtodszego pokolenia, ktére z powodzeniem
rozwija je, czyniac tym samym miejscem przyjaznym i dostepnym — aktualnie zajmuja sie agro-
turystyka, uprawa zbéz, winorosli oraz hodowla koni i kdz, dzieki ktérym powstaja pyszne sery
kozie. Tradycja serowarskaw rodzinie jest od lat - uprzednio robione byty gtéwnie z ukwaszo-
nego mleka krowiego, aktualnie, wychodzac naprzeciw oczekiwaniom konsumentow, proces
powstawania sera odbywa sie w sposob tradycyjny. Produkowane sg sery podpuszczkowe:
biate Swieze, wedzone oraz twardg, z dodatkami ziot i przypraw.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: sery kozie podpuszczkowe, biate,
swieze, wedzone oraz twardg naturalny lub z dodatkiem ziot.

= kontakt: ul. Oleska 7A | 46-048 Zebowice
Telefon +48 781 966 168

(wyroby mleczne)

Zaktad Mleczarski w Olesnie istnieje na rynku od 1907 roku, a jako Okregowa Spétdzielnia Mle-
czarska w Olesnie zostat zarejestrowany w 1945 roku. Zajmuje sie skupem i przetwdrstwem
mleka, handlem hurtowym oraz detalicznym artykutami nabiatowymi i spozywczymi. Gtéwne wy-

M= roby to: mleko spozywcze, smietana, Smietanka, kefir, twarogi, masto, maslanka. Produkowane sa
= na bazie naturalnych sktadnikow, bez dodatku konserwantow i substancji uszlachetniajgcych. Spot-
dzielnia stosuje tradycyjne procedury procesow technologicznych stosowanych przez uprzednich
zarzadzajacych. Atutem firmy sg niezmienione metody tradycyjne, odznaczajace sie wysoka jako-
$cia zdrowotna. Okregowa Spétdzielnia Mleczarska w Olesnie dokonata wpisu dwaéch produktéw
na Liste Produktow Tradycyjnych: masta z Olesna oraz sera twarogowego z Olesna (2013 r.).

j"* / Okregowa Spétdzielnia Mleczarska w Olesnie

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: masto z Olesna, sery twarogowe,
kefir, mleko, Smietana, Smietanka, maslanka naturalna, Smietankéwka oleska.

~w kontakt: ul. Dworcowa 20 | 46-300Qlesno
Telefon Centrala: +48 34 358 24 37; Zbyt: +48 34 358 2002
www.osm-olesno.pl | osm@osm-olesno.pl
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Opolszczyzna

Rybacka Lokalna Grupa Dziatania ,Opolszczyzna” jest stowarzyszeniem zrzeszajacym opolskich hodowcow ryb,
gminy, inne organizacje pozarzadowe oraz sympatykow lokalnych ryb. Na Opolszczyznie hoduje sie przede wszyst-
kim karpia (ok. 10% produkcji krajowej) oraz pstraga teczowego.

Oproécz wspierania sektora rybackiego poprzez dotacje z PO Rybactwo i Morze, szkolenia i konferencje, RLGD
,Opolszczyzna” zajmuje sie szeroko pojeta promocja ryb.

Dziatalnosc prowadzona przez Stowarzyszenie jest zauwazalnai skuteczna, dzieki aktywnej i statej wspotpracy z wie-
loma instytucjami, przedsiebiorstwami, restauracjami i Szefami Kuchni, producentami innych lokalnych produktow.
Najwazniejszym wydarzeniem, organizowanym od 10 lat przez RLGD jest Wojewddzkie Swieto Karpia Opolskiego.
Podczas imprezy, organizowany jest od trzech lat profesjonalny konkurs kulinarny pn. ,Czas na rybe” dla uczniow
szkot gastronomicznych i szefow kuchni, na najlepsza potrawe z karpia. Potrawy oceniajg wybitni szefowie kuchni,
znani w swiecie gastronomii w catym kraju. W ramach wydarzenia organizowanych jest wiele innych atrakcji, m.in.
pokazy kulinarne, degustacje, warsztaty gastronomiczne, animacje dla dzieci, konsultacje z dietetykiem, sprzedaz
lokalnych produktéw. Impreza wpisata sie w kalendarz opolskich wydarzen, a jej jakos¢ docenit Marszatek Woje-
wodztwa Opolskiego przyznajac nagrode Opolskiej Marki.

Wojewddzkie Swieto Karpia Opolskiego, jest jednym z elementdw obchodéw Swieta Karpia, ktére trwa kilka mie-
siecy. W ramach cyklu wydarzen organizowane sg wspolnie z partnerami, imprezy o charakterze kulinarnym, eduka-
cyjnym, sportowym, rekreacyjnym, kulturalnym. Na terenie gminy Ozimek, gdzie prowadzona jest hodowla pstraga,
odbywa sie natomiast Swieto Pstraga.

Sukcesem w promocji opolskich ryb i innych lokalnych produktow, okazat sie organizowany w okresie 2019/2020
cykl kolacji degustacyjnych pn. Kulinarne wariacje — w sieci opolskich smakow, ktére zainicjowata RLGD ,Opolsz-
czyzna” wspolnie z Kamilem Klekowskim - opolskim Szefem Kuchni wspotpracujacym z RLGD od kilku lat.

Z ciekawszych projektéw gastronomicznych nalezy wymienic cykl szkolen kulinarnych dla uczniow szkét gastrono-
micznych oraz szefow kuchni.

Wszystkie powyzsze dziatania w zakresie promocji i edukacji opolskich ryb, uzupetniane o publikacje, fotorelacje
i materiaty filmowe, majg na celu pokazanie, ze warto jest kupowac produkty, ktorych jakosc jestesmy w stanie sa-
modzielnie zweryfikowac oraz zachecenie do jedzenia lokalnych ryb, nie tylko od swieta i réznych formach.
www.lgropolszczyzna.pl




Kapicwe

OpOWl@SCl

Opolskie smaki to tez karp, ktéry nie musi byc tylko potrawa
Swigteczna. Na terenie naszego wojewddztwa rybe te probuje
odczarowac i zacheci¢ do czestszego spozycia Rybacka Lokal-
na Grupa Dziatania ,Opolszczyzna’, ktora zajmuje sie promaocjg
ryb. Ponizej prezentujemy karpiowe opowiesci czterech gospo-
darstw, ktore od lat dostarczaja mieszkancom naszego regionu
ryby wysokiej jakosci.

"5

/. Gospodarstwo Rybackie Krzywa Goéra (karp zywy)

Gospodarstwo Rybackie Krzywa Gora od wielu lat nalezy do rodziny Kotlarz. Obecnie to 200
ha stawow lesnych potozonych na terenie Stobrawskiego Parku Krajobrazowego oraz preznie
dziatajgce gospodarstwo, wyposazone w wysakie] jakosci sprzet do mechanicznego odtowu
i zatadunku ryb oraz nowoczesna przetwaérnia, ktéra daje mozliwos¢ zakupu ryb patroszonych
oraz porcjowanych. Dzieki jakosci i smakowi produkowanych ryb, rzesza klientéw indywidual-
nych znacznie sie poszerzyta. Gospodarze Krzywej Géry doskonale wiedza jak korzystac z ka-
natéw promocyjnych, udogodnien oraz dofinansowan pozwalajacych na jeszcze prezniejszy
rozwoj gospodarstwa.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiada karp zywy z Krzywej Gory.

7~ kontakt: Krzywa Gora 37 | 46-034 Pokoj
Telefon +48 784 088 450, +48 604 97 60 02
www.stawiska.com.p | krzywagora@stawiska.com.pl
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Z . Gospodarstwo Rybackie Markowe (karp zywy i wedzony)

Rodzinne, wielopokoleniowe gospodarstwo zajmuje sie hodowlg karpia na powierzchni 50 ha
lustra wody. Ryby hodowane w gospodarstwie bytuja w naturalnych warunkach, odzywiaja
sie organicznym pokarmem, dokarmiane sg zbozem pochodzacym od lokalnych producentéw
rolnych. Nadrzedna ideg jest dbatos$c o dobrostan ryb na kazdym etapie produkgcji i dystrybudji,
co daje gwarancje zdrowego i smacznego produktu. Gospodarstwo szczyci sie rodzinng trady-
Cja, ktoraistnieje od poczatku funkcjonowania gospodarstwa. Przyktadem tego jest karp marko-
wy wedzony, ktory jednak relatywnie niedawno zostat wprowadzony na rynek. Obecnie cieszy
sie ogromnag popularnoscia i zyskuje nowych fanéw na Opolszczyznie. Smak karpia markowego
wedzonego zostat doceniony podczas konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regio-
néw” 2019 r. i zdobyt pierwsza nagrode.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadaja karp zywy i wedzony.
~~ kontakt: ul. Stowackiego 11 | 46-250 Wotczyn

Telefon +48 602 376 814
www.gospodarstwomarkowe.pl

3 . Okreg Polskiego Zwigzku Wedkarskiego
z siedzibq w Opolu (karp i pstrag)

Gtéwnym celem stowarzyszenia OPZW z siedziba w Opolu jest organizowanie i promowanie
wedkarstwa. Jednym z miejsc wspierajacych te dziatania jest Osrodek Zarybieniowy Poliwoda
w Biestrzenniku. Od kilku lat z powodzeniem funkcjonuje tam patroszarnia, dzieki temu mogta
rozwinac sie oferta na ryby patroszone, co spotykato sie z ogromnym uznaniem klientéw za-
rowno pstraga, jak i karpia poliwodzkiego. Ryby w poliwodzkich stawach zywig sie pokarmem
naturalnie wystepujacymw stawach, adokarmiane sg naturalnymi mieszankamizbéz. Gtéwnym
celem stowarzyszenia jest promacja na rynku marki karpia i pstraga poliwodzkiego.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg karp i pstrag (ryby zywe lub patroszone).
- = »~ kontakt: ul. Malczewskiego 1 | 45-031 Opole

Telefon +48 77 45 45554
www.opole.pzw.org.pl

4 . Panstwowe Gospodarstwo Lesne Lasy Paiistwowe
Gospodarstwo Rybackie Niemodlin (karp)

Hodowla ryb w okolicach Niemodlina istnieje od wiekéw i ma ona silny zwigzek z Zamkiem Ksia-
zecym w Niemodlinie. PGL rozwija hodowle karpia w pieciu obiektach hodowlanych na terenie
wojewoddztwa opolskiego oraz jednym usytuowanym na terenie rezerwatu przyrody tezczok
w wojewodztwie $laskim. Produkcja karpia odbywa sie w trzyletnim cyklu hodowlanym, od po-
czatku do konca bazujacym na wtasnym materiale zarybieniowym. Od 2015 r. karp niemodlinski
wpisany jest na Liste Produktow Tradycyjnych. Dzieki dziataniom polegajacym na uswiadamia-
niu mieszkancow regionu o historycznym i kulturowym znaczeniu hodowli ryb, a takze ichwalo- —— .,
rach prozdrowotnych i smakowych, znacznie zwieksza sie popyt na lokalne ryby.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiada karp niemodlinski zywy.

7~ kontakt: ul. Zamkowa 3 | 49-100 Niemodlin
Telefon +48 77 46 06 372
www.niemodlin.katowice.lasy.gov.pl
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Gospodarstwa rolne to takie miejsca, gdzie spotykaja sie ciezka
praca, trud, zmeczenie, ale takze mitosc¢ do natury, radosc i pa-
sja. Dzi$ rolnik produkujac zywnosc wysokiej jakosci, dba o sro-
dowisko naturalne oraz o utrzymanie krajobrazu naturalnego.
Zywnos¢ wytwarzana w takim gospodarstwie cieszy sie duzym
zainteresowaniem, co przektada sie na cene produktéow. Rolnik
nie musi juz jechac¢ do miasta, aby sprzedac to, co wyhodowat,
dzi$ to miasto przyjezdza na wies. Trend turystyki kulinarnej
to tez wyjazdy do gospodarstw agroturystycznych, gdzie oprécz
noclegu, mozemy rozkoszowac sie walorami turystyki wiejskiej,
a co najwazniejsze zaopatrzyc sie i sprobowac produktow z go-
spodarstwa. A jakie produkty mozna zakupic i sprobowac w go-
spodarstwie, zobaczcie sami.




Gospodarstwo Agroturystyczne w Odrowazu prowadzone jest od 1997 r. i zajmuje sie pro-
dukcja roslinng oraz zwierzeca. Produkcja roslinna to produkcja zbdz, tj. pszenicy ozimej, zyta,
pszenzyta, jeczmienia ozimego, mieszanek zbozowo-straczkowych, owsa oraz ziemniakow.
Hodowane zwierzeta to krowy mleczne, mtode bydto opasowe i tuczniki. W przydomowym
ogrodzie uprawiane sa warzywa na potrzeby wtasne oraz gosci odwiedzajacych gospodarstwo
agroturystyczne. Wyprodukowane i przetworzone w gospodarstwie produkty sa podawane go-
sciom do degustacji. Gospodarstwo kieruje sie hastem ,Od pola do stotu”.

t: Odrowaz, ul. Wiejska 10a | 47-316 Gérazdze
Telefon + 48 77 467 71 69

1]
1]

]

Ranczo w Dolinie Odry zaprasza przez caty rok do skorzystania z oferty gospodarstwa agrotu-
rystycznego potozonego w miejscowosci Przewoz. Gtowna atrakcja pobytu w gospodarstwie sa
konie. Wi1asciciele proponuja przejazdy bryczka oraz jazde na koniu wierzchem nadodrzanskimi
szlakami i licznymi polnymi drézkami. Gospodarstwo serwuje potrawy regionalne przygotowane
z produktow wytworzonych w gospodarstwie rolnym. Potrawy byty nagradzane w wielu konkur-
sach kulinarnych, m.in. ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionow” oraz Tradycyjny Produkt
Opolszczyzny. W gospodarstwie mozna sprobowac potraw wpisanych na Liste Produktow Trady-
cyjnych, tj. scierki opolskiej (2007 r.) oraz germuszki tzw. tez biermuszka, warmuszka (2007 r.).

cul. Krotka 2 | 47-253 Przewoz
Telefon+4877 4875617
henrykhenzel@o?2.pl

Gospodarstwo znajduje sie w regionie rzeki Odry w potudniowo-wschodniej czesci wojewodz-
twa opolskiego. Mozna tam spréobowac oraz zakupic produkty tradycyjne i lokalne, nagrodzone
w konkursach kulinarnych. W sadzie jest miejsce na wypoczynek, ognisko oraz czes¢ do grillo-
wania wraz z altanka, obok znajduje sie oczko wodne oraz miejsca parkingowe. Produkty zostaty
nagrodzone w licznych konkursach kulinarnych. Chlubga gospodarstwa sg anyzki, ktére zostaty
wpisane na Liste Produktéw Tradycyjnych w 2011 r.

ul. Swierczewskiego 11 | 47-253 Przewdz
Telefon +48 797 743 003
agronova@o?2.pl
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4 . Gospodarstwo Rolne A.S. Gérka ,Lipowa Farma”
w Masowie (jajka, dréb)

Whasciciele gospodarstwa w 2015 r. zmieniajac profil z hodowli trzody w cyklu otwartym
na gospodarstwo ekologiczne - spetnili wtasne marzenia. Poczatki tatwe nie byty - wszech-
stronna biurokracja, poznawanie nowych kierunkow produkcji, ale z kazdym miesigcem i ro-
kiem doswiadczenie stawato sie wieksze. W gospodarstwie produkowane sg ekologiczne
jajka, kaczki, kurczaki, gesi. Zarejestrowana jest przydomowa ubojnia drobiu, a od 2018 r.
produkowany jest takze olej ttoczony na zimno z Inu i Inianki. Pozyskane wyttoki wykorzy-
stuje sie jako dodatek biatkowy do pasz, co znaczaco podnosi walory prozdrowotne (pod-
wyzszona ilos¢ nienasyconych kwasow ttuszczowych) pozyskiwanych jaj i miesa. Praca stata
sie nie tylko zrodtem utrzymania, ale tez pasja, ktora na co dzien daje mnostwo satysfakgji,
arozrastajace sie grono zadowolonych klientéw utwierdza gospodarzy w stusznosci podje-
tej przed laty decyzji.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: jajka, kaczki, kurczaki, gesi.

7~ lontakt: ul. Opolska 53 a | 46-024 Masow
Telefon +48 698 973 686

5. Agroturystyka ,Cichy Zakatek” w Lubiczu
(dania regionalne)

Gospodarstwo znajduje sie w pieknym, malowniczym miejscu na terenie Parku Stobrawskie-
go. Obecnie $wiadczy ustugi gastronomiczne oraz noclegowe (znajduje sie tutaj 10 miejsc
noclegowych). Gospodarstwo organizuje cateringi, imprezy okolicznoéciowe oraz podejmu-
je wycieczki o charakterze kulinarnym. Na terenie gospodarstwa znajduje sie staw rybny
(30 aréw) oraz wiasny las (50 arow). W kuchni przede wszystkim dominujg potrawy slaskie
i regionalne, wyprodukowane z lokalnych produktéw oraz wytwarzane z wtasnych surowcow.
Wiekszos¢ receptur opracowata wtascicielka pani Danuta Majewska, ktora - dzieki wielo-
letniej pracy jako wykwalifikowany kucharz - zdobyta ogromne doswiadczenie. Jej dorobek
kulinarny zostat doceniony dwoma nagrodami: ,Perta 2008” za rolade wotowa, kluski slaskie
i modra kapuste i ,Perta 2009"” za krélika w smietanie i zielong satate.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadaja m.in.: rolada wotowa, kluski $laskie, mo-
dra kapusta, krélik w smietanie.

s kontakt: Lubicz1a | 49-314 Lubicz
Telefon +48 77 411 84 10, +48 603 809 140
ekoturystykala@o?2.pl
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Przetwory owocowo-warzywne od lat znajdowaty sie w opolskiej
spizarni. Kazda gospodyni musiata wykonac zapasy, aby w zimie
cieszyc¢siedaramilatazamknietymiwkrauzachibutelkach.Dziste
piekneczasyniecosiezmienity,aleotozodsieczaprzychodza lokal-
nefirmy, ktére specjalizuja sie w przetwarzaniu warzyw i owocow.
Tak wiec jesli nie zdazyliscie zrobi¢ sami zapasoéw, mozecie je za-
kupi¢ w miejscach wskazanych ponizej.




Firma powstata z pasji pani Ireny oraz dzieki entuzjazmowi z jakim spotkata sie wérod rodzi-
ny i klientéw. Receptury powstaja na podstawie autorskich przepiséw bazujacych na lokalnych
owocach i warzywach. Do produkcji dzemdw, konfitur, soséw i miodkdw nie sg uzywane zad-
ne sztuczne konserwanty, a prosty sktad cieszy sie ogromng popularnoscig wérod odbiorcow.
Najbardziej popularne smaki, jednoczesnie zgtoszone do sieci DKO, to: dzem imbirowe jabtusz-
ko, czerwona porzeczka z czerwonym pieprzem oraz konfitura z kwiatéw czarnego bzu. Marka
jest silnie utozsamiana z wojewodztwem opolskim, dobrze znana, cieszaca sie ogromna popu-
larnoscia i dostepna na rozmaitych jarmarkach.

ul. Przyjaciot Schongau 2 a | 47-320 Gogolin
Telefon +48 729 635 981

Gospodarstwo znajduje sie na terenie Stabrowskiego Parku Krajobrazowego, ktory zostat zato-
zony we wrzesniu 1999 roku. Powierzchnia gospodarstwa wynosi 66 ha, w tym 55 ha stanowia
sady owocowe. Owoce i warzywa wykorzystywane w przetworni pochodza z wtasnego gospo-
darstwa ekologicznego. Gospodarstwo oferuje duzy wybdr ekologicznych owocow, warzyw
i ziot. Przetwornia oferuje szeroki wybodr produktow przetworzonych na soki (truskawkowy,
sliwkowy, morelowy, jabtkowy, pomidorowy, gruszkowy oraz wisniowy); marynaty z owocow
iwarzyw, suréwki i satatki, przeciery owocowo-warzywne, dzemy, konfitury, solanki, kiszonki.
W 2008 roku rozpoczeto dziatalnos¢ gospodarcza, aby przetwarzac uzyskane plony owocow i warzyw
namiejscuw mysl , Jak najkrotsza droga - od pola do stotu’”.

Przygorzele 1 | 46-112 Swierczéw,
Telefon +48 77 419 62 93 | +48 508074 829

Wytwaornia barszczu powstata w 1993 roku. Od poczatku istnienia do dzis jest firma rodzinna
opartg na pracy cztonkéw rodziny. Bardzo utatwia to skupienie catej uwagi na utrzymaniu wy-
sokich standardow jakosci produkowanego zurku. Jego dystrybucja opiera sie na wspotpracy
z hurtowniami spozywczymi. Poczatkowo produkcja odbywata sie w lokalach wynajetych i do-
stosowanych przejsciowo na potrzeby produkcji. Od kilku lat zurek wytwarzany jest w wybu-
dowanym zaktadzie spetniajacym wszystkie normy wymagane przy tego rodzaju dziatalnosci.
Przez pierwsze lata zurek rozlewany byt do woreczkédw foliowych, dzis réwniez do butelek.
Od niedawna nowym produktem jest barszcz biaty.

Odcinek 6 | 46-325 Rudniki
Telefon +48 605 081 923; +48 605 137 271
arturpinkosz@tlen.pl
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Firma NAPUS-OIL s.c., zatozona w 2005 roku, zajmuje sie produkcja olejow ttoczonych na zim-
no. W ofercie znajduja sie: olej rzepakowy, stonecznikowy, Iniany, z ostropestu - sg one ttoczone
na zimno - oraz makuchy. Oleje ttoczone metoda na zimno, wytwarzane sa z ziaren z polskich
upraw, przez co firma jest w stanie zagwarantowac niezmiennie wysoka jakosc i powtarzalnosc
produktu. Olej ttoczony na zimno jest najcenniejszym olejem. Wydajnos¢ takiego ttoczenia jest
duzo nizsza niz ttoczenia przemystowego, za to olej zachowuje wszystkie wartosci przenoszo-
ne z ziaren. Oleje ttoczone s z nasion uprawianych w tradycyjnych gospodarstwach wolnych
od GMO. Najwyzsza jakosc produktow potwierdzona jest przez zdobyte nagrody i wyréznienia,
zaréwno na rynku lokalnym, jak i ogéInopolskim.

W 2011 r. naturalny olej gtubczycki rzepakowy zostat wpisany na Liste Produktéw Tradycyj-
nych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, aw 2014 r. zdobyt nagrode ,Perta 2014" w XIV
edycji konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regiondw’, natomiast naturalny olej
gtubczycki z ostropestu w roku 2018 zdobyt nagrode ,Perta 2018” w XVIII edycji ogdlnopol-
skiego konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regiondw”.

Nasiedle, ul. Pocztowa 12 | 48-130 Kietrz
Telefon +48 77485 17 97
www.olej-glubczycki.pl | biuro@olej-glubczycki.pl

Gospodarstwo agroturystyczne ,Pod Kotwica” zostato zatozone posréd starych zabudowan
miynskich z poczatku XX wieku. Potozone jest we wsi Kadtub Wolny (gm. Zebowice, powiat oleski,
woj. opolskie), w dolinie rzeki Libawa, nad stawem, wsréd pieknych lesnych terendw. Na gosci
czekaja przytulne pokoje goscinne i serdeczni gospodarze. Gosémi sg turysci krajowi oraz za-
graniczni, wypoczywajacy w gospodarstwie przez caty rok. Czestymi gos¢mi sa cate rodziny
i ich znajomi, ktorzy przyjezdzajg do gospodarstwa na rowerach z okolicznych miejscowosci,
aby spedzi¢ czas na swiezym powietrzu i zajadac sie daniami z ryb, m.in. wedzonym pstragiem
lub karpiem. Kuchnia specjalizuje sie w daniach z ryb. Sztandarowym daniem jest grillowany
pstrag, od ktorego zaczeto sprzedaz i popularyzacje jedzenia ryb w regionie. Klienci maja moz-
liwos¢ poptywania w stawie, wedkowania, spaceréw po lesie, jazdy na rowerze czy skorzystania
z profesjonalnej sitowni zewnetrznej.

Kadtub Wolny, ul. Izydora Murka 39 | 46-048 Zebowice
tel. 77 546 78 62,600 278 719, 606 203 337
bbartkowiakl@poczta.onet.pl
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O tundach WP

i nalewkach

Opolskie ze smakiem to nie tylko zywnos¢ produkowana z lokal-
nych surowcow, ale takze napoje regionalne. Turysci odwiedzajacy
nasze wojewodztwo szukaja matych browaréow rzemieslniczych
czy lokalnych winnic, ktérych trunki scisle zwiazane sa z naszym
regionem. Nalewki, ktére powstaja z owocdw z okolicznych saddw,
fak i lasow, wina powstajace z winorosli dojrzewajacych w charak-
terystycznych warunkach klimatycznych czy piwo wytwarzane
na bazie wady ptynacej z naturalnych zrédet. Jesli chcesz dowie-
dziec sie wiecej o tych miejscach, mozesz je smiato odwiedzic. Zo-
staty opisane ponizej. Tam mozesz skosztowac lokalnych trunkéw,
naby¢ je i zabrac ze soba do domu.

]

/. Winnica Parypa w Byczynie (wina)

Winnica zatozona zostata w 2010 roku pod Byczyna. Wsrod odmian winorosli kréluja: Seyval
Blang, St. Pepin, Aurora, Rondo, Frontenac, Leon Millot. Aktualnie winnica liczy cztery tysiace
krzewow, docelowo maich by¢ czternascie tysiecy. Od 2018 roku wina Quercus, Juniperus oraz
Rubus znajduja sie w oficjalnej sprzedazy. Wino gronowe Rubus zdobyto wyrédznienie w konkur-
sie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw 2019 r”,

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: biate wino wytrawne Quercus, biate
wino wytrawne Juniperus, czerwone wino wytrawne Rubus.

= kontakt: ul. Paruszowicka 11 | 46-220 Byczyna
winnicaparypa@onet.eu

Z . Ksiazecy Browar Nysa Sp. z 0.0. w Nysie
(piwo rzemieslnicze)

Ksiazecy Browar Nysa nawigzuje do stylu kolonialnego i produkcji metoda gornej fermentaciji.
Historia piwowarstwaw Nysie siega roku 1810, a sprzyjajacy klimat dla wzrostu surowcéw, z kto-
rych produkowane jest piwo, stat sie kolejna przestanka do kontynuowania tradycji. Na szlachetny
smak piwa skfadaja sie wysokiej jakosci surowce, ktorym Browar pozostaje wierny.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadaja m.in.: piwo Nyskie Jasne, piwo Nyskie Bo-
gate, piwo Nyskie Pszeniczne, piwo Nyska Stal, piwo Dom Kata.

7~ kontakt: ul. Nowowiejska 19 | 48-303 Nysa
Www.browarnysa.eu | biuro@browarnysa.eu
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5. Stanistaw Smarduch NALEWKI KRESOWE.PL
w Grodkowie (nalewki)

Mata firma rodzinna opiera sie na wieloletnim doswiadczeniu. W ciagu setek godzin spedzonych
na dobieraniu sktadnikéw i proporcji powstato kilkanascie smakdw nalewek. Firma nie spoczy-
wa na laurach i stara sie wcigz pogtebiac wiedze, tworzac nowe kompozycje smakowe. Nalewki
kresowe produkowane sa na bazie owocow pozyskiwanych od miejscowych sadownikow. Ak-
tualnie w sprzedazy dostepnych jest 9 réznych nalewek. Pierwszym sukcesem byto wpisanie
nalewki orzechowej na Liste Produktéw Tradycyjnych w 2005 r. Nastepnie trunki byty wysta-
wiane w licznych konkursach kulinarnych, np. w konkursie Tradycyjny Produkt Opolszczyzny
oraz kankursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw”. Ostatnia nalewka Duch Kniei
zdobyta Ztoty Medal Miedzynarodowych Targow Poznanskich w 2019 roku.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: nalewki z pigwy, derenia, agrestu,
wisni oraz nalewka duch kniei (nalewka mysliwska).

~~ kontakt: ul. Wroctawska 63 | 49-200 Grodkéw
Telefon +48 509 792 396
www.nalewkikresowe.pl | nalewkikresowe@gmail.com

4 . Winnica Rodzinna Cwielong-Olszewski w Balcarzowicach
(wina)

Winnica powstata w 2013 roku na terenie gminy Ujazd, w powiecie strzelecki, na powierzch-
ni 2,5 hektara. Prowadzona jest przez mitosnikdw wina, rodzine Cwielong i rodzine Olszewski.
Idea zatozenia winnicy powstata z pomystu stwarzenia czegos unikatowego, a zarazem przy-
jemnego. Wino wytwarzane jest naturalnym sposobem, uprawiane szczepy to: Riesling, Muscat,
Solaris, Pinto noir, Regent i Rondo. W sprzedazy dostepne s nastepujaca wina: Rietzling Blanc,
Solaro, Traminee, Rondone, Regant, Ronsorose, Zwerose, Piot nair.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg m.in.: Rielzling Blanc, Solaro, Traminee,
Rondone, Regant, Ronsorose, Zwerose, Piot Noir.

~~ kontakt: ul. 1 Maja 18 | 47-134 Balcarzowice
Telefon +48 602725225
www.winnicarodzinna.pl | winnicarodzinna@gmail.com

5. POTIS sp. zo.0. BROWAR W CIENIU w Kochtowicach (piwo)

Browar w Cieniu to rzemiesIniczy zaktad, ktorego charakter doskonale odzwierciedla motto:
,Lokalny charakter, globalne zaciecie”. Powstanie browaru jest oddolng inicjatywa mitosnikow
piwa, bedacych specjalistami w tym zakresie, pochodzacymi z Kluczborka. Receptury piwa
to potaczenie autorskich, klasycznych i tradycyjnych produktow podsycanych eksperymental-
nym poszukiwaniem nietuzinkowych smakow. Fundamentem sa trzy gatunki piw: jasne - typu
kolonskiego, czerwone - typu irlandzkiego, pszeniczne - typu american wheat. Surowce uzywa-
ne w procesie warzenia piwa pochodza z najblizszego otoczenia, polityka firmy stawia na dys-
trybucje swoich piw lokalnym odbiorcom, co ma silne przetozenie na intensywny rozwaéj firmy.

Znak Dziedzictwo Kulinarne Opolskie posiadajg piwo jasne, piwo czerwone, piwo psze-
niczne.

~~ kontakt: Kochtowice 18 A | 46-220 Byczyna
Telefon +48 722 018 068
www.browarwcieniu.pl
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